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食材 麵條

香姑菇菇菇菇菇菇

高麗菜

蛋

醬油

鹽

油

沙茶醬



1.放入油、香菇爆香後再依序加入醬

油、水、鹽。

2.滾後打蛋入湯頭中

3.準備另一個鍋子放入水至滾後下麵

條煮至麵條熟

4.最後將麵條、高麗菜一同放入湯頭

中煮至高麗菜熟。

5.盛好一碗湯麵後記得加沙茶醬唷！

步驟



湯麵入口鮮美妙，精緻湯頭配麵條。
 

細嚼慢嚥享滋味，蘊藏豐富美味妙。
 

蒸氣繚繞飄香味，食後回味無窮好。
 

充滿滿足與幸福，湯麵之美獨樹一幫。





Thank

you!


